MANGUEIRAS ALIMENTICIAS
INSTRUCOES DE LIMPEZA
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// GUIA DE LIMPEZA PARA MANGUEIRAS ALIMENTICIAS DE
BORRACHA ALFAGOMMA

As instrugdes de limpeza Alfagomma sdo somente orientacdes.

Possiveis regulamentos governamentais nacionais substituem as seguintes sugestoes relativas a limpeza
de mangueiras alimenticias.

A frequéncia e o tempo das operacdes de limpeza podem afetar a vida Util da mangueira.

Os usuarios devem verificar regularmente as condicoes fisicas e mecanicas da mangueira.

GJ! LIMPEZA ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Limpeza
Mangueira Pré-lavagem . Concentragéo Temperatura Tempo maximo Lavagem final
Método e Fa o
Maxima Maxima de exposicao
452LH
402LH
412LE Vapor — 110 °C 30 min
418LE
720LA i )
Agua potavel Agua potavel
[0SR 80 °C 10 min 80 °C 10 min
455LE 2% 40 °C
405LE Hidréxido B
417LE de sodio
410LL 5% 20 °C
5090E

(! LIMPEZA PADRAO

Limpeza
Mangueira Método Concentragéo Temperatura Tiempo maximo Lavagem final
Maxima Maxima de exposicao
4521 H
402LH Vapor - 110 °C 10 min
412LE
418LE
2% 40 °C
S090E Hidréxido 0 3
720LA de s6dio 5o; 00 °C Agua potavel
760LA ° 80 °C 10 min
455LE Vapor = 130 °C 30 min
405LE
MTLE o
Hidroxido 0 40°C _
410LL de sodio 5% 90°C

ANTES DE UTILIZAR UM METODO ALTERNATIVO, POR FAVOR ENTRE EM CONTATO COM A ALFAGOMMA.
EVITAR ALTA PRESSAO PARA A LIMPEZA DO TUBO DA MANGUEIRA.
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